2 entrées, plat, fromages, desserts : 84.00€

3 entrées, plat, fromages et desserts . 95-00(4

Foie gras de canard maison en trompe 'eeil,

accompagné de ses fruits de saison

€y

Langoustine rotie sur une tarteletce croustillante

de nos legumes oublics

3

Civet de sanglier aux pates fraiches,

et Compotée de choux rouges

W

Sorbet digestif des Ducs

W

Noisettes de gigue de chevreuil
nappées de sauce Grand-Veneur

Garniture Automnale

W

Pa W Pa

Chariot de desserts
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1 entrée, plat, fromages ou desserts : 52.00€
2 entrées, plat, fromages ou desserts : 61.00€

supplément fromages : 9€

Tataki de thon akami pané aux Cinq épices

Ou

Royale de champignons de nos forecs

fricassés sur toast, émulsion a la truffe

Ou

Ocuf bio “parfait” 63° sur un lit de courge

Ou

b

o / o o o
Gratin de queues d’écrevisses “ armoricaine

accompagné de SON pﬁtit Cappuccino de carotte

&a

Civet de sanglier, pates fraiches

et compotee de choux rouges
Ou

Dos de Turbot cuit au naturel, sauce vierge
et pommes de terre safrances,

Ou

Supréme de pintadeau roci aux baies rouges

&a

Chariots de fromages ou desserts



Royale de champignons de nos forecs

fricassés sur toast, emulsion a la cruffe

I9€

Tataki de thon akami pané aux cing épices
20 €
Oecuf bio “ parfait” a 63° sur un lit de courge

I7€

(14

Gratin de queues d’ccrevisses
armoricaine " accompagne de son petit

capuccino de carotte
24 €

Foie gras de canard maison mi-cuit

au torchon en ballotine, marmelade de coings

33 €

Escalopine de foie gras de canard pocélees,
pommes caramelisées et sauce caline

42 €




Dos de Turbot cuit au naturel, sauce vierge

ct pommes de terre safranées,

36 €

Bar de ligne sur peau nappe d’une émulsion
g P PP

de Cﬁpres et d’agrumes

33 <

Noix de Saint-Jacques et homard bleu
juste saisis, réduction exotique au yuzu

58 €

Filet de boeuf charolais en tournedos grille

aux Champignons du moment
41 €

Civet de sanglier, pates fraiches,

Compotée de ChOuX rouges
32 €

Noisettes de gigue de chevreuil

nappées de sauce Grand-Veneur

39 €




