
Gelée de poulette au foie gras de canard
et fenouil

20€

Œuf bio « parfait »sur un lit d’asperges
et morilles, émulsion d’herbes

17€

Tartelette printanière de petits légumes,
ricotta fumée

16€
Gratin de queues d’écrevisses »armoricaine »

accompagné d’aïoli et croûtons
24€

Foie gras de canard et magret fumé des landes
mi-cuit au torchon en ballottine

33€

Escalopines de foie gras de canard poêlées,
pommes caramélisées et sauce câline

42€

Nos Entrées



Filet de Sandre doré sur peau,
nappé de condiments à la grenobloise

30 €

Noix de Saint-Jacques et homard bleu
juste saisis au jus d’endives safrané

58 €

Carré de veau de lait en cuisson lente sur os,
poivrade de Madagascar

31 €

Carré d’’agneau « Pascal » doré au four
son cromesquis et jus corsé

36 €

Filet de bœuf charolais en tournedos grillé
aux champignons du moment

41 €

tributaires des
arrivages du marché, certains produits peuvent manquer merci de
votre compréhension .

Nos Plats



Gelée de poulette au foie gras de canard et fenouil
Ou

Tartelette printanière de petits légumes, ricotta fumée
Ou

Oeuf bio «parfait» sur un lit d’asperges et morilles
émulsion d herbes

Ou
Gratin de queues d écrevisses « armoricaine »

accompagné d’aïoli et croûtons

Carré de veau de lait en cuisson lente sur os,
poivrade de Madagascar

Ou
Filet de Sandre doré sur peau

nappé de condiments à la grenobloise

Fromages au choix du chariot
et/ou

Chariot des desserts

Menu «Pâquerette »
1 entrée, 1 plat, 1 chariot : 52€

2 entrées, 1 plat, 1 chariot : 61€
(chariot supl : 9 €)



3 entrées, 1 plat, 2 chariots : 96 €

2 entrées, 1 plat, 2 chariots : 85 €

Foie gras de canard et magret fumé des landes
mi cuit au torchon en ballottine

Croustillant de Filet Sole au beurre noisette et vin jaune,
carottes rôties au miel et cumin

Asperges « mimosa » , sa tempura
en émulsion allégée

Sorbet des Ducs digestif

Carré d’agneau « Pascal » doré au four
son cromesquis et jus corsé

Bouquetière de légumes du marché

Fromages au choix du chariot (5pcs)

Chariot des desserts (5pcs)

Menu
«Edelweiss»


